
 

NU AFECTEAZĂ CALITATEA PRODUSELOR

MAI ECONOME

MAI PRIETENOASE CU MEDIUL ÎNCONJURĂTOR

SCOT ÎN EVIDENȚĂ CULORILE ȘI TEXTURA 
ALIMENTELOR PROASPETE



SE USUCĂ

SE STRICĂ MULT MAI REPEDE

REACȚII CHIMICE: DEGRADAREA 
GUSTULUI ȘI ASPECTULUI

LED
LUMINĂ CALDĂ  DE 2.700-3.000 K


